MARISQUERIA
NORTE SUR

Casa Fundada en 1954

G. Norte Sur

Menus de grupos

(Para menus personalizados, rogamos contacte con el restaurante en cuestién)

Norte Sur G. Pardinas C/General Pardifias,71 (91.170.39.20)
Norte Sur Bravo Murillo C/Bravo Murillo,97 (91.553.51.53)

Norte Sur Costa Rica C/Costa Rica, 16 (91.350.82.25)

Norte Sur Doctor Castelo c/poctor castelo,21 (91.603.35.33)

Norte Sur POZUE'O C/Paris, 2 - Pozuelo de Alarcén (91.716.66.75)
N orte SU I La S Ta b | das Glorieta Monte del Gozo 4 (91.068.45.12)
@ WWW.marisquerianortesur.com
@ https://www.instagram.com/marisquerianortesur/

n https://www.facebook.com/marisqueria.nortesur



http://www.marisquerianortesur.com/
https://www.instagram.com/marisquerianortesur/
https://www.facebook.com/marisqueria.nortesur

MARISQUERIA NORTE SUR

Menu 50€/persona

Opcion A

Entrantes a compartir por cada 4 personas:

« Ensaladilla al estilo de papa

« Mejillones a la sartén o al vapor

« Huevos rotos con langostinos al ajillo
* Pulpo plancha a la gallega

Plato Principal (a elegir 1 plato por persona):

Merluza de pincho o % cogote de merluza con salsa bilbaina
Bacalao con salsa bilbaina

Tartar de atun rojo con aguacate

Rodaballo a la plancha (para 2 personas)

Lomo alto de vaca seleccidn especial

D N N N N NN

Presa ibérica de bellota con salsa de miel mostaza

Postres Caseros (a elegir 1 por cada 2 personas):

Tarta de chocolate al horno, tarta de queso al horno, tarta de limén o flan de
queso

Vinos (a elegir 2 botellas por cada 4 personas):

Rioja, Ribera del Duero o Rueda de la casa
Incluye cafés y licores de la casa

Opcional;

o Barra libre de cervezay refrescos por 15€ por comensal durante la cena
o . Cambio botella de vino por 4 cervezas o 4 refrescos
Mendu sin bebida 40€
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IMPORTANTE: SE RUEGA CONFIRMAR CON TRES DIAS DE ANTELACION
A LA RESERVA LOS SEGUNDOS PLATOS DE CADA COMENSAL




MARISQUERIA NORTE SUR

Menu 50€/persona
Opcion B

Entrantes a compartir por cada 4 personas:

« Timbal de aguacate y gambas

« Mejillones a la sartén o al vapor

« Rabas de Cantabria

+ Gamba blanca a la plancha o cocida

Plato Principal (a elegir 1 plato por persona):

Merluza de pincho o % cogote de merluza con salsa bilbaina
Bacalao con salsa bilbaina

Tartar de atun rojo con aguacate

Rodaballo a la plancha (para 2 personas)

Lomo alto de vaca seleccidn especial

D N N N N NN

Presa ibérica de bellota con salsa de miel mostaza

Postres Caseros (a elegir 1 por cada 2 personas):

Tarta de chocolate al horno, tarta de queso al horno, tarta de limén o flan de
queso

Vinos (a elegir 2 botellas por cada 4 personas):

Rioja, Ribera del Duero o Rueda de la casa
Incluye cafés y licores de la casa

Opcional;

o Barralibre de cervezay refrescos por 15€ por comensal durante la cena
o Cambio botella de vino por 4 cervezas o 4 refrescos
o ~Menu sin bebida 40€

www.marisquerianortesur.com

IMPORTANTE: SE RUEGA CONFIRMAR CON TRES DIAS DE ANTELACION
A LA RESERVA LOS SEGUNDOS PLATOS DE CADA COMENSAL




MARISQUERIA NORTE SUR

Menu 55€/persona
Opcion A

Entrantes a compartir por cada 4 personas:

« Ensalada de tomate con ventresca
« Mejillones a la sartén

« Gamba blanca a la plancha o cocida
+ Pulpo plancha a la gallega

Plato Principal (a elegir 1 plato por persona):

Merluza de pincho o % cogote de merluza con salsa bilbaina
Bacalao con salsa bilbaina

Tartar de atun rojo con aguacate

Rodaballo a la plancha (para 2 personas)

Lomo alto de vaca seleccién especial

SN N N N R

Solomillo de ternera con foie y reducciéon de Pedro Ximénez

Postres Caseros (a elegir 1 por cada 2 personas):

Tarta de chocolate al horno, tarta de queso al horno, tarta de limén o flan de
queso

Vinos (a elegir 2 botellas por cada 4 personas):
Rioja, Ribera del Duero o Rueda de la casa
Incluye cafés y licores de la casa

Opcional;

o Barra libre de cervezay refrescos por 15€ por comensal durante la cena
o Cambio botella de vino por 4 cervezas o 4 refrescos
o ~Menu sin bebida 45€

www.marisquerianortesur.com

IMPORTANTE: SE RUEGA CONFIRMAR CON TRES DIAS DE ANTELACION
A LA RESERVA LOS SEGUNDOS PLATOS DE CADA COMENSAL




MARISQUERIA NORTE SUR

Menu 55€/persona
Opcion B

Entrantes a compartir por cada 4 personas:

« Alcachofas confitadas con langostinos
« Berberechos ala sartén

« Chipirones a la plancha

« Gamba blanca a la plancha o cocida

Plato Principal (a elegir 1 plato por persona):

Merluza de pincho o % cogote de merluza con salsa bilbaina
Bacalao con salsa bilbaina

Tartar de atun rojo con aguacate

Rodaballo a la plancha (para 2 personas)

Lomo alto de vaca seleccidn especial

D N N N N NN

Solomillo de ternera con foie y reduccidon de Pedro Ximénez

Postres Caseros (a elegir 1 por cada 2 personas):

Tarta de chocolate al horno, tarta de queso al horno, tarta de limén o flan de
queso

Vinos (a elegir 2 botellas por cada 4 personas):

Rioja, Ribera del Duero o Rueda de la casa
Incluye cafés y licores de la casa

Opcional;

o Barra libre de cervezay refrescos por 15€ por comensal durante la cena
N % o Cambio botella de vino por 4 cervezas o 4 refrescos
- "-/j; # o Mensin bebida 45€

www.marisquerianortesur.com

IMPORTANTE: SE RUEGA CONFIRMAR CON TRES DIAS DE ANTELACION
A LA RESERVA LOS SEGUNDOS PLATOS DE CADA COMENSAL
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MARISQUERIA NORTE SUR
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Entrantes a compartir por cada 4 personas:

= Almeja fina a la sartén

= Camarones de la Ria gallega

= Gamba blanca de Huelva plancha o cocida

* Gamba roja a la plancha

= Nécora gallega cocida (1 por persona)

= Carabineros gigantes a la plancha (1 por persona)
= Buey de mar cocido

Postres Caseros (a elegir 1 por cada 2 personas):

« Tarta de chocolate al horno
« Tarta de queso al horno

« Tartadelimdn

* Flan de queso

NO INCLUYE BEBIDA

Incluye cafés y licores de la casa

Opcional;

o Barra libre de cervezay refrescos por 15€ por comensal durante la cena
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www.marisquerianortesur.com




